Speiseplan Sis catering+
} management
Mittagsspeiseplan - KW 36 - vom 31.08.2026 bis 04.09.2026

T T S T S R R

Kartoffelsuope Gemisenuggets Blumenkohl - Kase Bratling mit Griel3brei ungesufdt Linsen-Soia-Bolognese
PP mit Rahmsofke Salzkartoffeln und Erbsen- dazu . 4 9 .
mit Croutons . ) mit Gabelspaghetti
(7.30,51,A1,G.LI) und Kartoffeln Méhren in RahmsolRe Apfelmus (51A1F.)
(30,51,A1,C,F,G,1,K) (30,51,A1,G,H,I) (7,30,51,A1,G) e
Chili sin carne Penne mit Pestosolle Fischstabchen mit Bratreis mit Hahnchen und Nudellsalat
. Salzkartoffeln und Erbsen- . mit
Plan B mit Baguette und Tomatenwifel Méhren in Rah R fruchtiger Tomatensole Gefliigelwi
(2,51,A1,J) (30,46,51,A1,G,) ohren in Rahmsole (7,51,A1) erlugelwiener
o (30,51,A1,G,D,l) Y (30,51,A1,C,GJ)

Fruchtquark Blattsalat mit Joghurtdressing . ;
Obst (30.0) Obst (30.0) Gemusesticks

Wunschessen: von einer Einrichtung gewdhltes Wochengericht — so ist die Mitbestimmung beim Speiseplan gewdhrleistet. - Kennzeichnung je Gericht: Allergene (Buchstaben) - Zusatzstoffe
(Zahlen) — Legende siehe Aushang - Anderungen vorbehalten

Gesund. Nachhaltig. Zuverldssig. Oko-Kontrollnummer: Oko-HB-007



